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Trüffelnudeln  
Knoblauch, Pilze, 
Jungzwiebeln, Pilzschaum

18

mit gebratenen Garnelen 24

gebratener Hähnchenbrust 25

Mango Chicken
Hähnchenbrustfilet,dazu
fruchtige Mango Soße und
Duftreis

24

Wiener Schnitzel
vom Kalb mit

Kartoffelpommes,
Preiselbeeren, Zitrone,

Wildkräutersalat 

26

Ochsenbäckchen
30h langsam geschmort, mit
Selleriepüree, Rotweinsoße

und glasierten Karotten

26

Teriyaki Lachs 
aromatischer Lachs in
ingwerwürziger Teriyaki-
sauce, ergänzt von milder 
Blumenkohl-Creme

25

Tom Kha Gai Suppe
Kokosmilch, Hühnerfleisch,
Galgant („Thai-Ingwer“) und
Zitronengras.

8 

Tartar vom Rinderfilet
Balsamico-Zwiebel, Kapern-
Gel, Wachtelspiegelei,
Baguette, Französische
Salzbutter  

17 

Iberico Frühlingsrolle
vietnammesische knusprige
Frühlingsrolle gefüllt mit

spanischem Iberico
Schweinefleich, Glasnudeln,

Gemüse

9 

Tempura Garnelen
in knusprigem Tempura-Teig 
Aioli Dip

9 

Vietnamesischer Grüner
Papaya Salat VEGAN
Limetten Dressing und Nüsse

7

mit gebratenen Garnelen 13

gebratener Hähnchenbrust 15
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Hauptgänge

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

Vorspeisen

Preise inkl. MwSt.

€ €
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Weinberg

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

Preise inkl. MwSt.

Steaks 
Alle unsere Steaks servieren wir

mit einer Beilage 
und Chimi Churri Sauce &

Barolosauce

Rinderfilet                  200g 29

Rinderfilet                  250g 39

Rib Eye Steak            300g 39

Kotelette vom Iberico 300g 29

Bitte wählen Sie eine der folgende
inklusien Beilage:

Baby Rosmarinkartoffeln 

Kartoffel-Pommes

Bereite Bohnen mit
Serranoschinken

Bunter Salat

Zartes marktfrisches Gemüse 

Crème Brûlée   9 

Apfelstrudel

Ofenwarmer Apfelstrudel,

Vanilleeis, Sahne

8 

Dessert

Jede weitere/zusätzliche Beilage
5

Weißwein

Sauvignon Blanc
trocken Ernst Bretz,
Rheinhessen

0,2l     8

  0,75l   28

Riesling feinherb
QW, Rheinhessen,
Milde Fruchsäure

0,2l     8

  0,75l   28

Grauer Burgunder
trocken QW, 
Rheinhessen, Reife

0,2l     8

  0,75l   28

Chardonnay trocken
QW, Rheinhessen, Duft
von Quitte, Mandel

0,2l     8
  

  0,75l   28

Bacchus 
halbtrocken, Saale-
Unstrut, Deutschland

0,2l     8

  0,75l   28

Rosé
Rosé d´Anjou 
trocken, Loire,
Frankreich

 0,2l      8

0,75l   28

Rotwein

Chefsache Fass XXVII 
trocken Dunkles
Kirschrot, konzentrierte
Fruchtaromen

0,2l     8

0,75l 28

Primitivo 
trocken, Apulien, Italien 

0,2l     9

0,75l  30

€

€



Aperol Spitz
Aperol, Orangen, Prosecco 

8

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Soda,
Zitrone, frische Minze

8

Sarti Spritz
Sarti Rose, Orangen, 
Prosecco, Soda

9

Lillet Wildberry 
Lillet Rose, Schweppes 
Wild Berry, frische Beeren 

8

Campari Amalfi
Campari, Bitter Lemon

9

GinTonic 
Hendrick's Gin, Tonic, Gurken

9

Cuba Libre 
Rum, Cola und Limetten 

9
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Aperitif &Longdrink

Home Lemonade

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

Bier
Budweiser 
Helles vom Fass

0,5l  5

Maisel's Hefeweizen hell 0,5l  5

Maisel's Hefeweizen
hell, Alkoholfrei

0,5l  5

Radler, Diesel 0,5l  5

Saigon Bier 0,33l  4

Preise inkl. MwSt.

Kessler Sekt 0,1l 5 

Kessler Sekt 0,75l 35 

Prickeliges, zu jedem
Anlass

Schönheitsgetränke 
Aloeverastückchen, 
Chiasamen, Gurken

7

Himbeer Limo
Himbeeren, Soda, Minze

7

Vietnamesische Limo
frische Minze, Limette, Soda

7

Holunder Limo
Zitrone, Holunder-sirup,
Minze, Soda

7

Butterfly Pea Tea
Blauer Eistee, Limette

7

€

€



Williams Christ Birne

40%
2cl   4

Altes Pflümle 43% 2cl   4

Moor Birne 40%          2cl   4

Legendario 34%

Kubanischer Rum
2cl   3

Grubenfeuer  60%

Kräuterlikör
2cl   3

Poli Grappa  40%

Italien, Barrique
2cl   5

Ramazzotti  30% 2cl   3

Hibiki

Japanese Harmony,

WhiskyBlended Malt,

40%

2cl   9

Landy X.O.
Frankreich, 40%

2cl   7

Tafelwasser 
mit Sprudel oder Still 
wird mit Limette und 
Minze serviert

 0,5l  3,5
     1l     7

Softdrinks
Coca Cola, Cola Zero, 
Fanta, Sprite, Spezi 

0,2l     3

Schweppes
Ginger Ale, Tonic, 
Bitter Lemon

0,2l     3

Fruchtsäfte
Apfel, Orange, Kirsch,
Banane, Mango 

0,2l     3

Saftschorle 0,4l   4,5
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Wenn’s Zwickt

Erfrischendes

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

Preise inkl. MwSt.

Alle hier aufgeführten Weine enthalten Sulfite

€

€



Café Crème 4

Milchkaffee 4

Espresso 3

Cappuccino 4

Latte Macchiato 4

Latte Vanilla 4

Heiße Schokolade
mit Milchschaum

4

Espresso Corretto 
mit 2cl Grappa

6

Glas heiße Zitrone
frischgepresst

3

Ingwer Tee 
frischer Ingwer, Minzblätter 

4

Zitronengras Tee
Sehr gesunder Tee! 
verfeinert mit Zimtstange 
und Ingwer

4

Tee (serviert im Glas)
Schwarzer Tee, 
Pfefferminztee oder
Früchtetee

3

Softeis-Becher 
Vanille, Schoko, oder

gemixt. Eis ohne Topping 
4 

1. Schlagsahne 2

2. Früchte der Saison 4

3. Himbeeresoße 2

4. Poli Bomb Eierlikör 3

Hausgemachte Torten 5

Frischer Kuchen 4

C A F É  &  R E S T A U R A N T

Weinberg
Heiß & Herzlich Heiße

Getränke

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
Preise inkl. MwSt.

Kühl &Köstlich 
Softeis 

Toppings

Kuchen

€
€
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	Vorspeisen
	Hauptgänge
	Tom Kha Gai Suppe Kokosmilch, Hühnerfleisch, Galgant („Thai-Ingwer“) und Zitronengras.
	Tartar vom Rinderfilet Balsamico-Zwiebel, Kapern-Gel, Wachtelspiegelei, Baguette, Französische Salzbutter
	Iberico Frühlingsrolle vietnammesische knusprige Frühlingsrolle gefüllt mit spanischem Iberico Schweinefleich, Glasnudeln, Gemüse
	Tempura Garnelen in knusprigem Tempura-Teig  Aioli Dip
	Vietnamesischer Grüner Papaya Salat VEGAN Limetten Dressing und Nüsse
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	Ochsenbäckchen 30h langsam geschmort, mit Selleriepüree, Rotweinsoße und glasierten Karotten
	Teriyaki Lachs  aromatischer Lachs in ingwerwürziger Teriyaki- sauce, ergänzt von milder  Blumenkohl-Creme
	Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
	Preise inkl. MwSt.




	Weinberg
	Steaks
	Weißwein
	Alle unsere Steaks servieren wir mit einer Beilage  und Chimi Churri Sauce & Barolosauce
	Sauvignon Blanc trocken Ernst Bretz, Rheinhessen
	0,2l     8
	0,75l   28
	Riesling feinherb QW, Rheinhessen, Milde Fruchsäure
	0,2l     8
	0,75l   28
	Grauer Burgunder trocken QW,  Rheinhessen, Reife
	0,2l     8
	0,75l   28
	Chardonnay trocken QW, Rheinhessen, Duft von Quitte, Mandel
	0,2l     8
	0,75l   28
	Bacchus  halbtrocken, Saale-Unstrut, Deutschland
	0,2l     8
	0,75l   28

	Rinderfilet                  200g
	Rinderfilet                  250g
	Rib Eye Steak            300g
	Kotelette vom Iberico 300g
	Bitte wählen Sie eine der folgende inklusien Beilage:
	Baby Rosmarinkartoffeln
	Kartoffel-Pommes
	Bereite Bohnen mit Serranoschinken
	Bunter Salat
	Zartes marktfrisches Gemüse


	Rosé
	Rosé d´Anjou  trocken, Loire, Frankreich
	0,2l      8
	0,75l   28

	Rotwein
	Jede weitere/zusätzliche Beilage    5
	Chefsache Fass XXVII  trocken Dunkles Kirschrot, konzentrierte Fruchtaromen
	0,2l     8
	0,75l 28
	Primitivo  trocken, Apulien, Italien
	0,2l     9
	0,75l  30

	Dessert
	Crème Brûlée
	Apfelstrudel Ofenwarmer Apfelstrudel, Vanilleeis, Sahne
	Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
	Preise inkl. MwSt.




	Weinberg
	Aperitif &Longdrink
	Prickeliges, zu jedem Anlass
	Kessler Sekt
	0,1l

	Kessler Sekt
	0,75l
	Aperol Spitz Aperol, Orangen, Prosecco
	Limoncello Spritz Limoncello, Prosecco, Soda, Zitrone, frische Minze
	Sarti Spritz Sarti Rose, Orangen,  Prosecco, Soda
	Lillet Wildberry  Lillet Rose, Schweppes  Wild Berry, frische Beeren
	Campari Amalfi Campari, Bitter Lemon
	GinTonic  Hendrick's Gin, Tonic, Gurken
	Cuba Libre  Rum, Cola und Limetten


	Home Lemonade
	Schönheitsgetränke  Aloeverastückchen,  Chiasamen, Gurken
	Himbeer Limo Himbeeren, Soda, Minze
	Vietnamesische Limo frische Minze, Limette, Soda
	Holunder Limo Zitrone, Holunder-sirup, Minze, Soda
	Butterfly Pea Tea Blauer Eistee, Limette

	Bier
	Budweiser  Helles vom Fass
	0,5l  5
	Maisel's Hefeweizen hell
	0,5l  5
	Maisel's Hefeweizen hell, Alkoholfrei
	0,5l  5
	Radler, Diesel
	0,5l  5

	Saigon Bier
	0,33l  4
	Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
	Preise inkl. MwSt.




	Weinberg
	Wenn’s Zwickt
	Williams Christ Birne 40%
	2cl   4

	Altes Pflümle 43%
	2cl   4

	Moor Birne 40%
	2cl   4
	Legendario 34% Kubanischer Rum
	2cl   3
	Grubenfeuer  60% Kräuterlikör
	2cl   3
	Poli Grappa  40% Italien, Barrique
	2cl   5

	Ramazzotti  30%
	2cl   3
	Hibiki Japanese Harmony, WhiskyBlended Malt, 40%
	2cl   9
	Landy X.O. Frankreich, 40%
	2cl   7


	Erfrischendes
	Tafelwasser  mit Sprudel oder Still  wird mit Limette und  Minze serviert
	0,5l  3,5      1l     7
	Softdrinks Coca Cola, Cola Zero,  Fanta, Sprite, Spezi
	0,2l     3
	Schweppes Ginger Ale, Tonic,  Bitter Lemon
	0,2l     3
	Fruchtsäfte Apfel, Orange, Kirsch, Banane, Mango
	0,2l     3
	Saftschorle
	0,4l   4,5
	Alle hier aufgeführten Weine enthalten Sulfite
	Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
	Preise inkl. MwSt.
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	Kühl &Köstlich  Softeis
	Heiß & Herzlich Heiße Getränke
	Café Crème
	Milchkaffee
	Espresso
	Cappuccino
	Latte Macchiato
	Latte Vanilla
	Heiße Schokolade mit Milchschaum
	Espresso Corretto  mit 2cl Grappa
	Glas heiße Zitrone frischgepresst
	Ingwer Tee  frischer Ingwer, Minzblätter
	Zitronengras Tee Sehr gesunder Tee!  verfeinert mit Zimtstange  und Ingwer
	Tee (serviert im Glas) Schwarzer Tee,  Pfefferminztee oder Früchtetee
	Softeis-Becher  Vanille, Schoko, oder gemixt. Eis ohne Topping


	Toppings
	1.
	Schlagsahne
	2.
	Früchte der Saison
	3.
	Himbeeresoße
	4.
	Poli Bomb Eierlikör

	Kuchen
	Hausgemachte Torten
	Frischer Kuchen
	Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
	Preise inkl. MwSt.




